




分享

‧老董只是一家剛剛起步連鎖化經營發展的
台灣小型企業，今天抱著學習與分享的心
情與各位進行互動，希望透過彼此的學
習，將台灣傳統美食的「好」 帶給各
位，也希望透過彼此的互動，讓老董牛肉
麵能有機會獲得近一步成長。



品牌化

‧堅持產品品質，塑造顧客心中品牌價值。

‧持續提昇門市服務水平，讓消費者除了感
受到有形的美味產品外，也能有對無形的
服務經驗留下深刻印象。

‧穩定開店，不浮濫加盟，維繫品牌堅持。

• 以「品牌價值建立」做為長遠發展中所有
決策之重要考量依據



制度化

‧營運管理制度

‧財務管理制度

‧人事管理制度

‧績效管理制度

‧員工分享制度 …等逐步建立



流程化

‧營運上串連中央廚房與門市營運，提昇生
產與銷售管理之間的協調性。

‧管理上加強問題解決的流程，運用團隊力
量與組織分工，加快決策流程，並減少單
一思維的風險性…等



標準化

‧生產、營運、管理的SOP建立（Standard 
Operation Procedure 標準作業流程），確
保食物和服務品質維持一致，滿足消費者
需求。對於未來展店發展，能夠有效予以
複製，審慎擴張。



一個善念的開始

• 牛肉麵節與馬英九市長
抱持著純粹幫忙的心態加入活動，唯一全
力以赴的參賽者

• 宣揚台灣美食，繞著地球跑，轟動海外
克服萬難，千碗牛肉麵感動人心



• 2006年台北市國際牛肉麵節比賽傳統組第一名

• 2007年台北市國際牛肉麵節人氣與銷售雙冠王



• 馬英九總統於二００六年七月來訪



無心插柳柳成蔭的緣分

• 首富麵的誕生
與首富郭台銘的結緣

• 雙雄出擊共創雙贏
七百萬的牛肉麵－趙藤雄

• 世界比基尼小姐大賽
台灣美食搭上選美風潮





























































真材實料 童叟無欺

第一口碑 勇奪冠軍
2006年，臺北國際牛肉節，

各方好手大展絕活，

評賽現場面香濃郁、熱氣蒸騰，

老董由第三代掌廚 劉正雄參與競賽，

評審驚豔讚賞：「嫩而帶勁的嘴邊肉與牛胸肉，

創造雙重口感；湯頭清爽有層次、甜而不膩…」

透過100張挑剔嘴巴，老董牛肉麵榮獲各方好

評，最終勝出、勇奪第一！



大口享受 大飽口福
香傳三家，牛肉麵王，

代代相承，不變的情與味，

獨到風味，融合 劉正雄 新一代創新巧

思，金字招牌，廣獲各方好評，期許未

來，走出臺灣、推向國際，讓更多人享

受這份好手藝。

感動!! 從這碗開始…



老董 有心
最「懂」你的味 belongs to you
「牛肉麵要好吃，就是在簡單的料理中做到最好！」…老董主廚 劉正雄

態度～對美味的態度
始終以其不變的熱忱與用心,代代相傳承,

對好味的堅持
不在於食材的奢華鋪張，重要的是心思與
新鮮,
簡單的食材用心良久了，亦可創造讓人深
刻不忘的感動…

感動～從這碗開始
三家代代傳承~近60年不變的真情
演繹出一碗碗不凡故事

軟嫩入味牛胸肉、細煨軟嫩腳蹄筋、燉鹵
透香脆嚼牛肚…，
與細熬24小時牛骨湯頭、手打勁道麵條，
道道繁複工法，將其美味恰到其處的完美
呈現，一口嘗盡傳承三代的真工夫。



絕對 美味
不論是豐腴軟嫩的透香牛肉、湯甜不膩的濃郁湯頭，
或是內軟外酥的招牌蔥油餅…
嘗上一口，感受老董不凡的滋味與不簡單的認真，
幸福感將油然而生！

自信的味 就是不簡單 taste of confidence
陣陣白煙、熱氣彌漫的廚房，師傅忙碌不停的身影，
費工又費時地熬煮湯頭，挑剔品質，
斤斤計較拿捏肉、湯、面的黃金比例，
只為將每一碗面、每一道餅類點心完美呈現。



第一口碑 食尚東方Asian cuisine 
老董的味道來自於50年代的上海，從1950年一路走來，每日細火慢熬24小時的牛骨濃湯從未間
斷，
相傳著代代的香味，與近60年不變的真情…
現在我們將尋回上海風味，融合食尚東方美學，為美食的本質注入新價值，定義美味的現代新概
念，
大膽策劃、嶄新視野，將第一口碑的好味道展拓國際，為你我熟悉的傳統風味，佐入恰到其處的創
新巧思，讓一碗碗的美味感動每一人

尋記憶的 味deep memories found
重返50年代，悠遊老城廂的民俗風情，
黛瓦粉牆，紅柱飛簷,重現上海老街風華，
繁華集市，金店、銀樓、酒肆、茶館、戲樓、布莊…，
熱鬧街景，彙集了老同盛、吳良材、裘天寶、老上海茶館、
德順酒菜館、西施豆腐房、丁娘子布莊、博印堂等百年老店,
富傳統特色的各樣商鋪百業，
一一呈現市井百態的一幅“清明上河圖”。

酒香不怕巷子深
一級口碑傳千里
champion taste
漫步紅磚巷弄中
獨鐘飽富人情美味
無需華麗包裹、不用誇耀排場
只因熱情款待、地道風情滋味
感動，油然而生


